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公司簡介

  大地興自西元1961年經營黃豆食品產業，迄今已超過半世紀，

是台灣從事自動化黃豆食品設備製造，歷史最悠久的公司。

  使用本公司機器從事黃豆食品生產的優良食品廠，迄今已遍布

全球五大洲、數十個城市，國內舉凡知名廠商如義美、統一、西

北、春豐、大漢等大型食品製造商，皆已採用本公司設備。

  本公司秉持「豆腐機械職人(しょくにん)」的經營理念，在注重

健康養生觀念的現代社會，我們堅持製作提供「植物性蛋白質」

的優良黃豆食品製造機器設備，符合GMP/HACCP/CE/CSA/UL

等國際認證規範標準，生產全程採用PLC自動控制，引進CIP自

動清洗技術，並根據製作產品、所需產能等不同客製化需求，為

每個顧客量身訂做整廠生產設備，希望每個使用大地興設備的客

戶，都可以透過我們的高品質設備「點豆變黃金」。

TaTiHsing has devoted itself to the soybean food industry since 1961. So 
far it has been more than half a century. We are the oldest and most experi-
enced company engaged in the manufacture of automation soyfood 
machineryin Taiwan.

TaTiHsing has devoted itself to the soybean food industry since 1961. So 
far it has been more than half a century. We are the oldest and most experi-
enced company engaged in the manufacture of automation soyfood 
machinery in Taiwan. Our customers have so far spread over five continents 
and dozens of cities in the world. Most of them are excellent and leading 
manufacturers of soyfood locally. The most well-known manufacturers in 
Taiwan such as IMEI, Uni-President Enterprises Corporation, SeeBest, 
Chun-Feng, Ta Han Food and other large food manufacturers have all 
adopted our equipment.

  The spirit of “Tofu Machine Artisan” is upheld in our Company Motto. In 
modern society, concept for health-consciousness and healthful food is on 
the rise.  We insist on making excellent manufacturing equipment which can 
make “plant proteins” soybean food and conform to international certification 
standards of GMP / HACCP / CE / CSA / UL, etc. The entire production 
process is controlled by PLC automatically. CIP automatic cleaning technol-
ogy is adopted to make the whole plant soyfood manufacturing equipment 
the most sophisticated and suitable to meet customers' requirements (high 
degree of customization).
We believe our customers can turn soybeans into gold(soybean food) with 
our machines.

TA TI HSING
Tofu Machinery Artisan since 1961.

www.tati.com.tw 
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不銹鋼蝶刀磨豆機

型 號  KGM-100F KGM-200F  KGM-300F

馬 力  5HP(3.75KW) 7.5HP(5.63KW) 10HP(7.50KW)

產 能 120~150KG　 250~300KG　 350~400KG
乾黃豆/小時　　　  乾黃豆/小時　　　  乾黃豆/小時

www.tati.com.tw

(03) 390 0862

桃園市大溪區仁和路二段37巷3 9號

(03) 390 0737

大幅降低營運成本

　工具免拆設計

產品安全升級

　零污染風險保證

告別複雜維護程序！ 
免工具快速拆卸系統，維護時間縮短70%

人工成本大幅節省

徹底解決磨石污染問題！
全不鏽鋼精密蝶刀與篩網設計

100%杜絕異物混入風險

法規全面達標

　食品安全無憂

一機多用

　靈活應對市場需求

符合GMP與HACCP最高標準！ 
支援CIP自動清洗系統

無死角清潔設計確保100%衛生安全

從傳統豆漿到高端豆乳，通通搞定！ 
可替換式蝶刀與篩網組件

輕鬆調整產品細緻度



www.tati.com.tw

SINCE 1961

陶 瓷 砂 輪

www.tati.com.tw

(03) 390 0862

桃園市大溪區仁和路二段37巷3 9號

(03) 390 0737

陶 瓷 砂 輪陶 瓷 砂 輪

(03) 390 0862

陶 瓷 砂 輪陶 瓷 砂 輪

不鏽鋼立式磨豆機

型 號  KGM-150　 KGM-250    KGM-350  KGM-450

馬 力  5HP(3.75KW)　7.5HP(5.63KW) 10HP(7.50KW) 15HP(11.2KW)

產 能 150~200KG　  250~300KG　 350~400KG  450~500KG
乾黃豆/小時　　　   乾黃豆/小時　　　  乾黃豆/小時       乾黃豆/小時

超高產能表現

　最高500KG/小時

工業級耐用設計

投資一次 受益十年

從小型店面到中央工廠，全面滿足！ 
強勁研磨動力確保穩定產出

無論是日產千包豆漿或大批量生產
都能輕鬆應對市場需求

全機食品級拋光不鏽鋼打造！ 
機身與腳座採防鏽抗蝕材質
符合GMP/HACCP衛生法規

自動化整合能力

　升級智慧工廠

雙重研磨技術

　靈活應對多元產品

可搭配定量給水、泡豆、洗豆等自動化設備
一鍵升級為無人化磨豆生產線

砂輪片：高研磨力 + 超耐用，大產量製造的最佳選擇
陶瓷片：細緻研磨 + 保留豆香，精品豆漿的品質保證

一機雙用，輕鬆切換高端與平價產品線！
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高效蒸氣穿透技術

　產能效率大躍進

多段式整合製程

　設備投資成本減半

專業豆漿均勻噴蒸系統！ 
快速導熱避免局部過熟燒焦

縮短製程時間，大幅提升產能

一機整合預熱→蒸煮→熟成→保溫！ 
無需額外設備輔助

大幅降低廠房空間需求
與設備採購成本

免消泡劑技術

　原料成本直接節省

全密閉衛生製程

　通過最嚴格食安檢驗

獨家結構設計自然消泡！ 
無需添加消泡劑

節省成本的同時也符合天然健康趨勢

密封熱循環阻絕外界污染！ 
大幅提升豆漿香氣濃度與品質穩定性

符合食品工廠GMP與HACCP標準

www.tati.com.tw

(03) 390 0862

桃園市大溪區仁和路二段37巷3 9號

(03) 390 0737

　通過最嚴格食安檢驗 管式連續煮漿機

乾黃豆/小時

型 號         CSC-300-8P

產 能      300KG
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桶式連續煮漿機

　 200KG　　　　　 300KG
乾黃豆/小時　　　　　　 乾黃豆/小時

型 號  　CSC-200　　　CSC-300

產 能

www.tati.com.tw

(03) 390 0862

桃園市大溪區仁和路二段37巷3 9號

(03) 390 0737

直立型蒸煮桶設計

　節省空間、產出穩定

精巧直立式設計不佔空間
蒸煮速度快，加速生產不犧牲品質

分段式預熱+蒸煮流程

效率再升級！
連續式蒸煮設計

不中斷供料也不中斷加熱
適合中大型產線使用

免拆機內視窗

　清洗便利設計

高透視觀察窗清楚檢視內部運作情況
搭配CIP清洗系統，清潔保養超便利

省蒸氣的秘密：

智能蒸氣控制設計
內建特殊比例閥設計

用更少的蒸氣將豆漿煮熟
省下每天的營運成本
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球型密封煮漿機

型 號  BDS-100　BDS-200  BDS-300

產 能 100KG　　　  200KG　　　300KG
乾黃豆/小時　　　   乾黃豆/小時　　　乾黃豆/小時

www.tati.com.tw

(03) 390 0862

桃園市大溪區仁和路二段37巷3 9號

(03) 390 0737

智能攪拌系統

　杜絕品質瑕疵

球型密封技術

　營養價值最大化

特殊攪拌+密封排氣雙重保護！ 
確保加熱均勻、氣壓穩定

100%避免過熟、沾底、焦化問題

獨家球型悶煮鍋設計！
均勻蒸煮搭配穩定壓力控制，有效保留豆香與營養成分

不僅喝得好，也對健康好

天然消泡技術

　免添加劑優勢

無須消泡劑，產品更純淨！ 
獨家消泡技術有效控制泡沫
讓產品符合天然健康趨勢

節能科技

　大幅降低營運成本

蒸氣用量節省30%以上！ 
節能導流設計有效減少蒸氣浪費
同時提升豆漿產量與蛋白質含量
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www.tati.com.tw

(03) 390 0862

桃園市大溪區仁和路二段37巷3 9號

(03) 390 0737

型 號  BCS-100　BCS-200  BCS-300

產 能 100KG　　　  200KG　　　300KG
乾黃豆/小時　　　   乾黃豆/小時　　　乾黃豆/小時

桶式密封煮漿機

專利蒸氣技術

　熟化效率革命性提升

高濃度專業製程

　搶攻高價值市場

獨家環繞式蒸氣噴灑系統！ 
實現快速加熱與均勻沸騰，確保100%徹底熟化

大幅縮短製程時間

專為高濃度豆漿與豆腐量身打造！ 
從傳統豆漿到精品豆腐

全面提升產品競爭力與獲利空間

超高溫滅菌

　產品保存期限大突破

超過100°C高溫熟煮技術！ 
優異滅菌能力延長產品保存期

同時提升豆漿香氣濃度與豆腐滑順口感

智能開蓋系統

　人力成本大幅節省

安全壓力開蓋+簡易清洗設計！ 
維護時間減半，降低技術門檻與人力依賴

多元產品線支援

　一機多用效益最大化

適用各種豆類製品生產！ 
從豆漿、豆腐到其他豆類加工品

一機滿足多樣化產品需求
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(03) 390 0862

桃園市大溪區仁和路二段37巷3 9號

(03) 390 0737

全製程兼容設計

　生產彈性最大化

專利壓榨技術

　豆漿出漿率有效提升

不論是生漿或熟漿製程，一機搞定！ 
完美匹配各種生產需求，靈活調整產品線配置

特殊不鏽鋼二/四輪擠壓系統！ 
大幅提升壓榨效率與濾渣乾度，增加豆漿產能

產線效能全面升級

　ROI快速回收
業界領先脫水率

　廢料處理成本減半
壓榨效率革命性提升！ 

縮短製程時間、增加產品產量、
降低廢料成本，三重效益同步實現

豆渣含水率穩定控制在72%以下！ 
省下後端脫水處理時間與設備投資

提升整體獲利能力

工業級穩定運轉

　大產能無憂保證

專為高產能產線設計！ 
穩定的過濾性能確保每批產品品質一致

滿足各式通路供貨需求
穩定的過濾性能確保每批產品品質一致   200~240KG　　　  400~480KG

乾黃豆/小時　           乾黃豆/小時

型 號 RSF-300(雙輪式) RSF-400(四輪式)

產 能

滾壓過濾機
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www.tati.com.tw

(03) 390 0862

桃園市大溪區仁和路二段37巷3 9號

(03) 390 0737

優異脫水性能

　豆渣含水率低於75%

雙段式精密過濾

　豆漿品質大幅提升

明顯優於傳統過濾設備！ 
低含水率豆渣減少廢料處理成本
同時提升豆漿濃度與品質穩定性

雙層網中網過濾的革命性設計！ 
分離效果更徹底，豆漿口感更細緻滑順

擠壓過濾機

型 號  DSF-100(單桶式) DSF-200(雙桶式) DSF-300(三桶式)

產 能 120~150KG　 240~300KG　360~450KG
乾黃豆/小時　　　   乾黃豆/小時　　　乾黃豆/小時

生產效率全面優化

　競爭優勢顯著

過濾精度與處理速度雙重提升！ 
確保每批豆漿品質一致，滿足各類市場需求
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錐型過濾機

型 號   RF-2000L     RF-3000L

產 能 6度x2000公升/小時  6度x3000公升/小時

www.tati.com.tw

(03) 390 0862

桃園市大溪區仁和路二段37巷3 9號

(03) 390 0737

加固型濾網

　設備壽命延長3倍以上創新節能技術

　電費成本大幅削減60% 螺絲加固結構工業級設計！ 
大幅延長濾網使用壽命

減少耗材更換頻率與成本最新一代節能設計革命性突破！ 
與傳統設備相比省電高達60%

 大幅降低營運成本

三重成本節省效益

　營運費用全面優化

模組化快拆系統

　停機時間減少80%

節能+耐用+維護容易三管齊下！ 
同時實現電費節省、耗材成本降低、
維護時間縮短，直接提升企業獲利

濾網拆裝容易+清洗迅速！ 
模組化設計大幅縮短設備維護時間

減少中斷生產的損失
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www.tati.com.tw

(03) 390 0862

桃園市大溪區仁和路二段37巷3 9號

(03) 390 0737

微電腦精準控制

　品質穩定性達99%

每個步驟精確到秒數計算！ 
杜絕人為誤差，確保產品一致性

讓新手也能做出老師傅水準，降低培訓成本

全自動智能控制

　人力成本削減80%

一鍵設定解放人力！ 
工作效率相當於5名熟練師傅
大幅降低人力依賴與薪資成本

五合一設計

　投資成本減半

定量+攪拌+破花+倒桶+倒花一機搞定！ 
減少多台設備採購需求

節省廠房空間與維護成本

智能出料技術

　產品良率提升30%

桶底出料降低豆花破碎！ 
最大限度保留豆腐內部水分與軟嫩口感

減少廢料損失，增加獲利空間減少廢料損失，增加獲利空間

自動多功能凝固機(桶底出料式)

型 號  　　　　ABT-80

產 能  每小時60~90板豆腐(按秒數設定)

大產能規模生產

　每小時60-90桶

專為中大型工廠與中央廚房設計！ 
規模化生產大幅降低單位成本

滿足大量訂單需求
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(03) 390 0862

桃園市大溪區仁和路二段37巷3 9號

(03) 390 0737

精準時控系統

　品質穩定性達99%

全自動智能製程

　人力成本削減80%

每個步驟精確到秒，杜絕人為變數！
可儲存多組配方，一鍵切換不同產品

確保每批豆腐品質一致

一鍵設定解放人力！ 
工作效率相當於5名熟練師傅
大幅降低人力依賴與薪資成本

食安等級材質

　通過各項認證

模組化彈性設計

　投資效益最大化

全機304不鏽鋼打造，符合HACCP食品安全標準！
易清潔設計降低污染風險，輕鬆通過衛生檢查

保障食品安全

可額外配置充填裝置生產水豆腐！
一機二用效率更高，減少設備採購成本

節省廠房空間與維護費用

自動多功能凝固機(倒桶出料式)

型 號  ACS-100　ACS-200  ACS-300

產 能 100KG　　　  200KG　　　300KG
乾黃豆/小時　　　   乾黃豆/小時　　　乾黃豆/小時
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(03) 390 0862

桃園市大溪區仁和路二段37巷3 9號

(03) 390 0737

多功能整合設計

　自動化產線一次到位

 全自動精準定位

　效率大提升

搭配前後端設備輕鬆實現自動化！
大幅降低人工成本，提升生產效率

輕鬆增加營業收入與獲利空間

氣缸自動輸送系統，免去人工搬運的繁瑣程序！
壓水時間自由調整，創造各式口感的美味豆腐

滿足不同客戶需求

安全可靠保障

　設備壽命延長50%

採用304不鏽鋼打造主體，堅固耐用又抗酸蝕！
降低維修頻率與更換成本

確保長期穩定運作

　設備壽命延長50%

採用304不鏽鋼打造主體，堅固耐用又抗酸蝕！

自動直立式氣壓台(有氣缸式)

型 號  APS-100　APS-200  APS-300

產 能 100KG　　　  200KG　　　300KG
乾黃豆/小時　　　   乾黃豆/小時　　　乾黃豆/小時
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(03) 390 0862

桃園市大溪區仁和路二段37巷3 9號

(03) 390 0737

360°智能旋轉

　大幅節省廠房空間

獨家專利圓盤轉動設計，大幅縮減廠房空間需求！
降低租金成本與設備配置費用

小空間創造大產能

全自動壓合系統

　產品品質更提升

氣缸持壓不間斷，豆腐口感更扎實！
自動旋轉與壓水設計，過程中完全不需要依賴人力

確保每批產品標準一致

自 動 圓 盤 式 氣 壓 台

型 號  APS-100　APS-200   APS-300

產 能 100KG　　　  200KG　　　 300KG
乾黃豆/小時　　　   乾黃豆/小時　　　 乾黃豆/小時
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完美切割+精準入盒

　產品良率達99.5%

精準控制切割尺寸與形狀
確保每塊豆腐擁有一致的外型與品質！

大幅提升產品專業度與品牌形象
增加市場接受度

專一化量產利器

　產能提升超有感

適用於單項產品大量生產，穩定、高效！
輕鬆建構自動化生產核心

大幅提升工廠競爭力與獲利能力

全程自動化設計

　人力成本削減70%

從切割到入盒一次完成
可直接與後端封膜等設備連接！
減少人力接觸與人為汙染風險

降低食安疑慮

低耗損衛生設計

　維護成本降低50%

採用食品級材質+快速拆洗結構
符合GMP與HACCP標準！

確保清潔與衛生，輕鬆通過各項食安檢查

高度客製化工程

　快速導入現有產線

沒有做不到，只有想不到！
任何尺寸皆可設計，無縫整合現有設備

　快速導入現有產線

任何尺寸皆可設計，無縫整合現有設備

型 號           ACD-3000

產 能       依客戶需求設計

豆腐切割展開入盒機

SO IE 授權
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極速高效生產

　大幅提升產能
精準切割系統

　零廢料損失
超高速切割技術，相當於多名熟練工人的工作量！

24小時連續運轉無疲勞，滿足大量訂單需求
增加營收機會

專利多刀同步技術，電腦程式控制設計！
精密切割確保每一塊豆腐都是完美商品

大幅提升產品賣相與市場競爭力

智能彈性操作

　一機抵多機

一機多用，適應市場需求！
可更換刀排，輕鬆調整切割尺寸

並適用於各種豆腐：嫩豆腐、板豆腐、油豆腐
降低設備投資成本 型 號           ACM-3000

產 能       每小時 3000 盒

多刀式豆腐切割機
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型 號    ACP-2000　　ACP-3000

產 能  每小時2000盒　 每小時3000盒
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全自動化一條龍

　人力成本大幅削減

從切割到包裝一氣呵成！
24小時無人化生產，效率倍增
降低人事管理負擔與薪資支出

獨家水中切割技術

　產品良率大幅提升

首創水中作業系統！
豆腐在水中保持完整形狀，避免破損
切割過程零污染，符合食品安全標準

提升產品品質與客戶滿意度

智能水位控制系統

　營運成本有效控制

精準水位管理，品質穩定
自動水位切換，符合食品衛生要求！
採用循環過濾系統，節約用水成本

確保每一盒豆腐都在最佳狀態
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急速冷卻系統

　保存期延長提升獲利

鎖住新鮮，延長保存期，
符合巴氏低溫殺菌衛生標準！

最大化保留食品營養價值與風味
提升產品市場競爭力

高效殺菌技術

　食安合規零風險

食品安全的第一道防線
適用大量量產食品殺菌處理！

均勻加熱，確保每個角落都達到殺菌標準
並符合HACCP食安標準

輕鬆通過各項檢查

全自動化作業

　人力成本大幅削減

一鍵操作，省時省力！
自動入箱、設定、殺菌、冷卻、出水

24小時連續運轉無需人工看守
大幅降低人力成本，提升生產效率

智能溫控系統

　品質穩定零變數

精準控制，品質穩定！
PLC控制系統確保溫度精準

即時監控溫度變化，確保製程穩定
提升產品一致性

雙層式設計

　廠房坪效最佳化
空間利用率最大化

上層殺菌、下層冷卻同步進行！
大幅節省廠房空間

降低租金成本及坪效最佳化

　廠房坪效最佳化

雙層式殺菌冷卻機

型 號  DPC-2000 　DPC-3000   DPC-5000

產 能 每小時2000盒 每小時3000盒 每小時5000盒
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萬用適配設計

　一機抵多機投資效益

一機搞定多樣化產品，適用各種包裝及多樣化食品
豆腐、豆漿皆可處理！

精準溫控系統

　品質穩定零失誤

符合巴氏低溫殺菌國際標準
微電腦PLC控制使溫度更精準穩定！

預設多種殺菌程序，一鍵切換不同產品
確保每批產品達到最佳殺菌效果

智能化操作

　培訓成本大幅節省

傻瓜式操作，專業級效果！
觸控面板搭配多語言介面，操作簡單直覺

新手也能立即上手
減少人員培訓時間與成本

食安等級材質

　設備壽命延長

　　降低維護成本
全機採用食品級304不鏽鋼製造！

抗腐蝕、易清潔、使用壽命長
通過各項食安認證

降低設備更換頻率，讓您安心生產

減少人員培訓時間與成本

雙槽式殺菌冷卻機

型 號  DTC-2000 　DTC-3000   DTC-5000

產 能 每小時2000盒 每小時3000盒 每小時5000盒
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革命性免消泡劑技術

　降低原料成本提升獲利

告別化學消泡劑，100%天然製程！
符合現代消費者健康需求

提升產品市場接受度

智能一鍵操作

　人力培訓成本節省

簡單人機電腦操作，新手也能快速上手！
只需動動手指，黃豆輕鬆變豆漿
降低技術門檻與人員管理成本

全不鏽鋼刀網

　維護成本大幅降低
採用不易磨損的不鏽鋼蝶刀與篩網

長期穩定均勻磨豆！
清潔便利，符合現代化食品安全衛生規範

減少設備更換頻率

可選配

蝶刀磨豆機
陶瓷磨豆機

可選配

蝶刀磨豆機
陶瓷磨豆機
蝶刀磨豆機
陶瓷磨豆機

職人一號(免用消泡劑)

型 號  SKN-020(單桶式)　 SKN-030(雙桶式)

尺 寸  W1350xL1200xH1800mm/mm　  W1500xL1200xH1800mm/mm

重 量　    450KG         500KG

產 能  20~25KG乾黃豆/小時    35~40KG乾黃豆/小時

蒸氣消耗        40KG/hr        70KG/hr 

電 力  3Phase 220V 5KW(不含選配蒸氣鍋爐) 






